
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Η φρέσκια διαφορά µετά 

το ξεφλούδισµα 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Πατάτες για τον καταναλωτή και τη 

βιοµηχανία τροφίµων 



Η φρέσκια διαφορά µετά το ξεφλούδισµα 
 
Κάθε µάγειρας γνωρίζει την επίδραση του χρώµατος. Όταν ένα πιάτο 

φαίνεται καλό, η απόλαυση µεγαλώνει. Φαίνεται πολύ άσχηµο 

όταν πολλές πατάτες αποχρωµατίζονται µετά το ξεφλούδισµα. 

Αυτό µειώνει τη “φρέσκια εµφάνιση” του τελικού προϊόντος. 

Keepsitcolor
®

 

Η HZPC θα αλλάξει αυτό µε την παρουσίαση της ποικιλίας  

Sagitta: µ ι α  νόστιµη πατάτα, η οποία αποχρωµατίζεται µόνο µετά 

από πολύ χρόνο µαγειρέµατος. Χάρη στα φυσικά χαρακτηριστικά 

της Sagitta όχι µόνο θα γλιτώσεις χρόνο παρασκευής, αλλά επίσης 

δεν υπάρχει λόγος να κάνεις κάτι για να διατηρήσεις τις 

ξεφλουδισµένες πατάτες. 

Η φιλική πατάτα στο περιβάλλον 

Τα πλεονεκτήµατα της Sagitta είναι πολυάριθµα. Λιγότερα 

υπολείµµατα στα βροµόνερα και στο τελικό προϊόν. Εποµένως θα 

συµµορφωθείς µε τους ολοένα πιο αυστηρούς Ευρωπαϊκούς κανόνες 

στην επεξεργασία τροφίµων. Σίγουρα η βιοµηχανία τροφοδοσίας και 

επεξεργασίας, η οποία επιθυµεί ασφαλή τροφή, θα εκτιµήσει αυτό. 

Τα χαρακτηριστικά 

Η Sagitta συνδυάζει µια πλήρη γεύση µε φρέσκο χρώµα. Η όψη της 

σαλάτας, των τηγανητών πατατών και άλλων πιάτων πατάτας κερδίζουν 

από τη φυσική φρεσκάδα. Αυτό θα ξελογιάσει τον πελάτη να 

διαλέξει ακριβώς το δικό σου προϊόν και θα επιβεβαιώσει την 

επιλογή του κατά τη διάρκεια του φαγητού. 
Σαν φρέσκια πατάτα η Sagitta θα συµπεριφερθεί εξαιρετικά 

στο σπίτι και στη βιοµηχανία τροφοδοσίας.  

Σαν  επεξ εργασµένη  πατάτα  η  Sagitta θα  κάνει  

εξαιρετικές  προτηγανισµένες  ή  ξεφλουδισµένα  

προϊόντα .  
Η φρέσκια διαφορά 

Ενδιαφέρεσαι για περισσότερες πληροφορίες για τη Sagitta; 

Επικοινώνησε µε την Agroline sa, ή : www.hzpc.com. 
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excellent table potatoes that are both tasty and healthy. 

 

 

 
 

 
T  +31 (0) 513 48 98 88 

F  +31 (0) 513 49 98 44 

E  info@hzpc.nl 

www.hzpc.com 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
Η HZPC εργάζεται συνεχώς για τη δηµιουργία νέων ποικιλιών πατάτας 

µε ειδικά χαρακτηριστικά, και  έτσι  είναι  ένας  ενδιαφέρων 

συνεταίρος  για  πολλές  διαφορετικές  δραστηριότητες  σε 

ολόκληρη την  αλυσίδα  πατάτας .  

 

Η πατάτα είναι η βάση της καθηµερινής τροφής πολλών 

καταναλωτών. Οι διάφοροι τρόποι παρασκευής, βραστές ή ψητές, 

τηγανητές ή ξεροψηµένες, κάνουν την πατάτα ένα επιθυµητό και υγιές 

µέρος ενός νόστιµου φαγητού. 

 

Οι παραγωγοί της HZPC παράγουν εξαιρετικές ποικιλίες που ταιριάζουν 

τέλεια στη βιοµηχανία προτηγανισµένης και τσιπς. Επίσης παράγουν 

εξαιρετικά γευστικές και υγιεινές πατάτες κατανάλωσης  

 
 
 
 
 
 
 
Κεντρικά γραφεία σ τ ο  Joure/The Netherlands 

 
 
 
 
 
 
 
Έρευνα & Ανάπτυξη στο  Metslawier/The Netherlands 


